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Apéritif Maison 10,00
(Frero, lemonaid passion)

Bellini 10,00
(vin pétiliant, péche blanche)

Cuba Libre (Bacardi) 10,00
Gin Tonic 10,00
Aperol Spritz 10,00
Saint-Germain 10,00

(alcool fleur de Sureau, prosecco)

Saint-Germain : CRUCHE 2Pers 18,00
Martini (blanc, rouge) 9.00
Mojito 12,00
Prosecco . 10,00
Pifia Colada & 12,00
Moscow mule 10,00

(ginger beer,vodka,jus de citron)
T

| vin & la bouteile
| demandez-hous conseil

Notre sélection du jour
‘ Vin Rosé - Blanc - Rouge

Eau plate - Aqua Panna 3,50
Eau pétillante - San Pellegrino 3,50
San Pellegrino BIO 4,50
citron ou orange

ou aranciata rossa

Lemonaid BIO 4,80
Passion ou Orange sanguine ou
citron vert

Ice-Tea (Péche ou Citron) BIO 3,80
Coca-Cola, Coca-Cola Zero 3,5
Jus ‘Pressoirs de Provence' 4,80
100% fruits - sans sucre ajouté
(Pomme-framboise ou Provence ou
Tomate ou Abricot ou Orange)
Ginger beer-Bio 4,80

VIN AU RRE

de6age

(Frangais ou Italien)

Espresso/ Ristretto 3,50 Stella Artois 3,80

Espresso doppio 4,50 La Déren’ 4,00

Espresso macchiato 4,50 Peroni (Biére Italienne) 4,00

cafe 3,50 Leffe Blonde 5,50

Cappuccino Italien 4,50 Big V (Brasserie du Soquet) 5,50

Cappuccino (chantilly) 4.50 La Verrat (Br. du Soquet) 5,50

Latte macchiato Orval - Trappiste 6,00

Thé (au choix) 4,80 ol 6.00
La Chouffe 6,00

Amaretto 8.00

Limencello ‘Ariisanale

Liqueur I\ amamvHa/Lemun IPrunes 10 DO

i Corte

Grappa ‘Poli’ Sarpa ou Sarpa Oro
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APERITIVO
/{pﬂ/@f/ au pas .. selen ves envies

Portion - Olives Crétolses BIO au cholx : ail. piment, citron
Portion - Prosciutto - San Daniel AOP

Portion - Mortadelle

Portion - Salame al Tartufo

Portion - Tapenade olives noires et grisini

Portion - Mousse de Truite saumonée, pain, beurre
Portion - Parmesan Regiano affin¢ 24 mois

PIADINA :
il Tl i o sl et oo o - sl o chese
+ Roma: jambon cru Italien. pesto 1BE
« Erbe: jambon cuit aux herbes BE
+ Coppa: coppa ltalienne BE
« Ventricina : salami piquant au fenouil 1B€
+ Végétarienne : légumes confits BHE
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SARDINES: 'Perles des Dieux'

(Servies avec pain, beurre, salade)

BRUSCHETTA Année 2021
(enplat+5€) Année 2020

Tomate Mozzarella e Année 2019
‘Tomate San Daniel 1ne Année 2013
Tartufo ne Année 20T

Année 2016
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PRIMI PIATI

Antipasti Mes Petites Gourmandes (*)
sssoriment de fromages ¢ CATEUIETG fnes alennes,
8? ants, piadina ou grisini
(% selon fennie et amivage du foment

Carpaccio de boeut
'boeur, capron, Copeaux de parmesan. tomates cerises, roquette, huile balsamique

Burrata Coppa (charcuterie).
figties séchées.raison blanc et noix

ines poglées
émulsion au beurre et curry, pain et beurre, petite salade

INSALATA
Salade Burral

roquete, eile burrea crémese des Poulle. tomates balsamique
(+ San Dan Daniel - 3€)

Salade Coppa et Tom
oGt Cppe tomme Halienne, legumes grllés,tomates cerises balsamique

Salade ‘Autour de la Sardine’
salade. sardines millésimées, pain, beurre. herbes fraiches, légumes confits

Salade Mousse de Truite,
salade. mousse de truite pisciculture Mahtonet, vinaigrette balsamique, poivrons
et tomates confits

PLANCHE
lanche

PI Ttalienn

Essoriment e fromages et charcuteries fines Hallennes,

accompagnee de légurnes rill

servie avec une piadina ou grisini (composée selon larrive des produits)
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PASTA MANCINI : Pétes Italiennes Artisanales

Penne jambon arrosto créme Be
Penne Pancelta grillée créme. polure noir Be
Penne Ventricina (salami piquant talien) & Scamorza. légumes confits 0€
Penne Tartufata (- Porchetta +2 €) 18€
Paccherri (pétes en forme de tube) al ragout 18€
Linguine alle Vongole. ail. persil tomtes cerises, citron vert €
Linguine tomate, burrata, basilic 0€
Linguine aglio o Olio (i et huile) BE
Cannellonis de viande - fondue au gorgonzola ne
CARNE
Burger  Iltalienne ue

viande de boeuf, mozzarella fumée. pancetta grillée, tomates, roquette, sauce bog
‘accompagne de polaioes maison

Burger Truffe ue
porchetta grillée, parmesan. tomates. olgnon rouge, sauce mayo truffée
&accompagné de potatoes Maison

DOLCE

Sgroppino ne

Italian Coffee (Amaretto) ne
Compe e hym, meringue e catecoreio e
Gandes e, e Gorncet e drvpa
O R v marnae Cat lact & ot agon) we

Chantlly mal
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